Leckere Plätzchen

(ca. 70 Stück)



Du brauchst:
125g Butter

125g Zucker







2 Eier







etwas geriebene Zitronenschale







450g Mehl







½ Paket Backpulver







1 Eigelb zum Bestreichen

1. Zuerst wiegst du Butter und Zucker ab und rührst es beides mit dem Mixer schön schaumig!

2. Dann gibst du die Eier dazu! Ohne Schale!

3. Reibe nun etwas Zitronenschale auf einer Reibe in den Teig hinein!

4. Mische danach das Mehl mit dem Backpulver und gebe es zu den anderen Zutaten!

5. Nun geht es ans Kneten. Dazu nimm den Teig aus der Schüssel und lege in auf eine mit Mehl bestäubte Fläche. Knete den Teig schön geschmeidig!

6. Rolle ihn jetzt mit einer Kuchenrolle zungendick aus, steche die Kekse aus und bestreiche sie dann mit Eigelb! Danach verzieren und ab in den Ofen!!!


180°C

etwa 15 Minuten
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